
menù





Le nostre Specialità

N.B.: I PRODOTTI POTREBBERO CONTENERE ALLERGENI O ESSERE SURGELATI.
PER INFO CHIEDERE AL PERSONALE



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

Per iniziare.......la fritteria

stuzzicherie

Polpette di carne equina

Pomodoro ,mozzarella, olio, sale, origano

Lattuga ,mais, pomodoro, formaggio e rucola 

Lattuga , mais, pomodoro, rucola, zucchine e carote 

Lattuga , mais, tonno e mozzarella

N.B.: I prodotti potrebbero contenere allergeni o essere surgelati (per info chiedere al personale)

PATATINE DIPPERS					    € 4,00

PATATINE SPEZIATE PEPE E CIPOLLA		  € 4,00

PATATINE DIPPERS E WURSTEL			  € 5,00

OLIVE ALL’ASCOLANA				    € 4,00

CROCCHETTE DI PATATE   			   € 3,50

STRACCETTI DI POLLO ALLA PAPRIKA   	 € 4,00

STRACCETTI DI PIZZA FRITTA  			   € 4,00

CHELE DI GRANCHIO				    € 4,00

MIX DI BRUSCHETTE (3 PZ)

BRACIOLE DI CAVALLO GUARDIESI (5 PZ)

PIATTO CAPRESE

INSALATONA SEMPLICE

INSALATONA LIGHT

INSALATONA SUPER

 € 4,00

 € 6,00

 € 6,00

 € 6,00

 € 7,00

 € 8,00

le insalatone



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

la braceria

Contorni

COTOLETTA E PATATINE AL PIATTO

BISTECCA DI MAIALE NOSTRANO (GR 300)

MAXI COTOLETTA (GR 240) E PATATINE

SALSICCE DI MAIALE NOSTRANO (3 PZ)

TAGLIATA DI POLLO

SCALOPPINE (AL VINO BIANCO O FUNGHI O LIMONE)

MEDAGLIONE DI ANGUS ARGENTINO (GR 300)

TAGLIATA DI ANGUS ARGENTINO (GR 300)

 € 6,00

 € 8,50

 € 6,00

 € 7,00

 € 8,00

 € 8,00

 € 15,00

 € 18,00

secondo piatto fritto

PATATINE 					     € 2,50

INSALATA VERDE 			   € 3,50

INSALATA RUCOLA E PACHINI 	 € 4,00

INSALATA DI POMODORI 		  € 4,00

VERDURE GRIGLIATE 			   € 4,00



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

Crostini in

Prosciutto crudo, olio e origano

Würstel e salse

Prosciutto cotto e formaggio fuso

Würstel, formaggio fuso, bacon, patatine e salse

Prosciutto cotto, formaggio fuso e funghi 

Baguette, prosciutto crudo, mozzarella e pomodoro

Salsa piccante, ventricina e formaggio fuso

Prosciutto crudo, carciofi, funghi, formaggio fuso e salse

Prosciutto crudo, rucola, pomodoro, parmiggiano e formaggio fuso

Speck, formaggio fuso, porcini e salsa tartufata

Prosciutto crudo, porcini , salsa tartufo e formaggio fuso

Salsiccia, pomodoro e insalata

Speck, formaggio fuso e gorgonzola

Baguette, Angus argentino, pomodori pachino, rucola e grana

Funghi,carciofi, pomodoro e formaggio fuso

ARABO

HOT DOG

LIGHT

CHEESE DOG 

BALDIOS

PARIGINA 

DIAVOLO

BORGO

GIRASOLE

BOSCHETTO 

DEL BOSCO

SALSICCIA 

TIROLESE

PANANGUS 

VEGETARIANO

 € 4,00

 € 4,00

 € 4,00

 € 6,00

 € 4,50

 € 6,00

 € 4,50

 € 7,00

 € 5,00

 € 7,00

 € 5,00

 € 6,00

 € 4,50

 € 7,50

 € 4,50

Panineria



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

BLACK ANGUS KANSAS USA DA 180 GR **							     

VENTRICINA DA 180 GR **		

PECORA DA 180 GR **									       

BOVINO ARGENTINO CON HABANERO RED SAVINA DA 200 GR **			 

IBERO GAUCHO URUGUAIANO DA 200 GR **							    

BUFALO ITALIANO DA 200 GR **								      

WAGYU GIAPPONESE DA 200 GR ** 								      

CHIANINA DA 300 GR AL PIATTO CON PATATINE ** 					     € 15,00

hamburgeria

Hamburger di vitello da 100 gr, pomodoro e insalata

Hamburger di vitello da 220 gr, pomodoro e insalata

Hamburger di vitello da 220gr, pomodori secchi, insalata e patatine

Hamburger di vitello da 100 gr, pomodoro, insalata e cheddar

Hamburger di vitello da 220 gr, pomodoro, insalata e cheddar

Hamburger di pollo da 180 gr, pomodoro e insalata

Hamburger di vitello da 220 gr, cipolla, insalata, bacon e salsa messicana

Hamburger di bufalo italiano da 200 gr, friarielli e patate al forno

CLASSICO

MAXI CLASSICO

MAXI SAPORITO

CHEESEBURGER

CHEESEBURGER MAXI

CHIKEN

MEXICAN

ITALIAN

 € 6,00

 € 8,50

 € 9,00

 € 6,50

 € 9,00

 € 8,00

 € 8,00

 € 9,50

Hamburgeria Ham
 **Hight Quality Meat - Carni Pregiate di alta qualità -

CON PANINO CLASSICO (POMODORO, INSALATA E SALSE)				    €  9,00

AL PIATTO (CONTORNO DI PATATINE)								       € 10,00



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

pizze rosse
PIZZE CON IMPASTO A LIEVITAZIONE NATURALE 48 ORE AD ALTA DIGERIBILITà

 COTTE AL FORNO A LEGNA

MARINARA

MARGHERITA

NAPOLETANA

WURSTEL E PATATINE

DIAVOLA

PARMIGIANA

4 STAGIONI

CAPRICCIOSA

FABRIS 

SAPORITA

FEZ

STOFF 

 € 4,50

 € 5,00

 € 6,00

 € 6,50

 € 6,50

 € 7,00

 € 7,00

 € 7,00

 € 7,00

 € 8,00

 € 8,00

 € 7,00

Aglio e prezzemolo

Mozzarella

Mozzarella e alici

Mozzarella, wurstel e patatine fritte

Mozzarella e ventricina vastese

Mozzarella, melanzane e parmigiano

Mozzarella, funghi, carciofi, prosciutto crudo e olive

Mozzarella, funghi, carciofi, prosciutto cotto e olive

Mozzarella, wurstel, salsiccia e prosciutto crudo

Mozzarella, tonno, alici, olive, capperi e origano

Mozzarella, ventricina, funghi e salsiccia

Mozzarella, salsiccia, gorgonzola e speck

Variazioni/Aggiunte € 1,00



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

pizze bianche
PIZZE CON IMPASTO A LIEVITAZIONE NATURALE 48 ORE AD ALTA DIGERIBILITà

 COTTE AL FORNO A LEGNA

TAMBURELLO

COMPARE

QUATTRO FORMAGGI 

VEGETARIANA

BRESAOLA

TONNARA

BOSCAIOLA

FRIARIELLI

GIRASOLE 

FOCACCIA CAPRESE

ZEUS

JAK 

MISTO BOSCO

 € 7,00

 € 7,00

 € 7,00

 € 6,50

 € 7,00

 € 7,00

 € 7,00

 € 7,00

 € 7,00

 € 6,50

 € 7,00

 € 6,50

 € 8,00

Mozzarella, patate al forno e salsiccia

Mozzarella, gorgonzola e ventricina vastese

Mozzarella, gorgonzola, emmenthal e parmigiano

Mozzarella, patate al forno, funghi, zucchine e mais

Mozzarella, bresaola, rucola e grana

Mozzarella, tonno e cipolla

Mozzarella,funghi e salsiccia

Mozzarella, friarielli e salsiccia

Mozzarella, prosciutto crudo, pomodoro fresco, rucola, grana e mais

Pomodoro fresco, mozzarella fresca, olio, sale e origano

Mozzarella, funghi porcin e prosciutto crudo

Mozzarella,  funghi, rucola e grana

Mozzarella, funghi porcini, funghi champignon, crema di tartufo, salsiccia, rucola e grana

Variazioni/Aggiunte € 1,00



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

Menù

COTOLETTA E PATATINE AL PIATTO

HAMBURGER E PATATINE AL PIATTO

 € 6,00

 € 6,00

calzoni
IMPASTO A LIEVITAZIONE NATURALE 48 ORE AD ALTA DIGERIBILITà

 COTTE AL FORNO A LEGNA

CALZONE CLASSICO 

CALZONE ROSTICCHIO  

Mozzarella, pomodoro e prosciutto cotto

Mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto, funghi e salsiccia

 € 7,00

 € 8,00



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

Geleti e Dessert

CREPES GELATO ANTICA GELATERIA DEL CORSO   					     € 4,00

TARTUFO ANTICA GELATERIA DEL CORSO  BIANO/NERO 				    € 4,00

CHEESECAKE DELLA CASA AI FRUTTI DI BOSCO/NUTELLA/CARAMELLO  		  € 4,00

PANNA COTTA DELLA CASA AI FRUTTI DI BOSCO/NUTELLA/CARAMELLO  		 € 4,00

COCA COLA  DA 30 CL				   € 2,50

TONICA  DA 30 CL				    € 2,50

LEMON  DA 30 CL				    € 2,50

THE LIMONE/PESCA  DA 33 CL		  € 2,50

ACQUA LISCIA/FRIZZANTE GRANDE    	 €  2,00

ACQUA LISCIA/FRIZZANTE PICCOLA	 € 1,00

Bevande



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

Aperol bitter e prosecco

Vodka, southern comfort, amaretto e succo d’arancia

Campari, vermouth rosso e soda

Aperol bitter e Sweet&Sour

Vodka e Kahlua

Rum bianco, limone, lime e sciroppo zucchero

Vodka, rum, gin, midori, Sweet&Sour e lemon

Vodka, rum, triple sec, gin, Sweet&Sour e cola

Vodka, vodka alla pesca, succo d’arancia e granatina

Martini rosso e Campari

Vodka e succo d’arancia

Tequila, succo d’arancia e granatina

Vodka, kahlua e panna fresca

APEROL SPRITZ

ALABAMA SLUMMER

AMERICANO

APEROL SOUR 

BLACK RUSSIAN

DAIQUIRI

JAPAN ICE TEA

LONG ISLAND ICE TEA

NEGRONI

SEX ON THE BEACH

SCREWDRIVER

TEQUILA SUNRISE

WHITE RUSSIAN 

cocktail: € 5,00

SHOOTS/CICCHETTi: € 2,00



I nostri Vini



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

vini bianchi

100% Pecorino

Terra d’Aligi - Abruzzo

ZITE

Terre di Chieti I.G.T.

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 15,00

100% Riesling

Jasci&Marchesani - Abruzzo

RIESLING HISTONIUM

Riesling I.G.T.

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 17,00

100% Trebbiano

Cascina del Colle - Abruzzo

DUCA MINIMO TREBBIANO

Trebbiano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 12,00



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

vini rosati

100% Montepulciano

Jasci&Marchesani - Abruzzo

CERASUOLO D’ABRUZZO

Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 18,00

100% Montepulciano

Cascina del Colle - Abruzzo

DUCA MINIMO ROSATO

Rosato I.G.T.

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 12,00

100% Selezione di uve autoctone a bacca rossa

Terra d’Aligi - Abruzzo

CERASUOLO D’ABRUZZO

Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 15,00



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

vini rossi

100% Montepulciano

Jasci&Marchesani - Abruzzo

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 18,00

100% Montepulciano

Cascina del Colle - Abruzzo

DUCA MINIMO MONTEPULCIANO

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 12,00

100% Montepulciano

Cascina del Colle - Abruzzo

MAMMUT

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 20,00

100% Montepulciano

Terra d’Aligi - Abruzzo

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 15,00



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

vini rossi

"pensavi fosse amore, 
invece era un 

bicchiere di montepulciano 
di troppo...."

100% Montepulciano

Praesidium - Abruzzo

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO RISERVA

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 30,00



* Coperto, pane e salse: 1,00 euro

100% Falanghina

Cascina del Colle - Abruzzo

FALANGHINA BRUT

Spumante Metodo Martinotti

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 15,00

100% Garganega

Ca’ Rugate - Veneto

FULVIO BEO METODO CLASSICO

V.S.Q. - Spumante Metodo Classico

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 20,00

75% Pinot Nero - 15% Chardonnay - 10% Pinot Meunier

Drappier - Francia

CARTE D’OR BRUT

Champagne A.O.C.

Bottiglia 75 Cl ................................................................................................. euro 45,00

bollicine





* Coperto, pane e salse: 1,00 euro


